
 

LE NOSTRE PROPOSTE PER 

UNA DELIZIOSA CENA 
  
 

 

 

ANTIPASTI:  

 
TAGLIATELLE DI SEPPIA  13 € 

Sfoglie di seppia con sedano, noci e mela.  

 

TARTARE DI TONNO  16 € 
Tonno, menta, avocado e mandorle tostate.  

 

CAPRESE DI BUFALA E CRUDO  13 € 
Mozzarella di Bufala, pomodori origano,  

prosciutto crudo di Parma e pesto di basilico. 

 

GUAZZETTO DI VONGOLE alla MARINARA  13 € 
Cozze, aglio, olio, prezzemolo,  

pomodorini ciliegini, vino bianco, peperoncino.  

 

POLPO AL VAPORE  14 € 
Polpo, rapa rossa, patate, pesto di olive taggiasche.  

 

INSALATA DI MARE IN BELLAVISTA  

(per 2 persone) 19 € 
Polpo, seppia, calamari, cozze, gambero rosso di Marzara.  

 

 

 

MENU BIMBI: 

(per bambini fino ai 10 anni) 

 
PASTA IN BIANCO  7 € 

Pasta in bianco condita con olio extravergine di oliva o burro. 

 

PASTA AL POMODORO  8 € 
Pasta con sugo di pomodoro, pomodorini ciliegini e basilico. 

 

PASTA AL RAGÙ  10 € 
Pasta con ragù di carne e pomodoro.  

 

HAMBURGER DI MANZO (senza panino)  10 € 
Burger di manzo (ca. 150 gr.), servito con patatine fritte.  

 

 

 
- Le porzioni (ridotte) del menu bimbi, sono servite 

esclusivamente ai nostri ospiti più piccoli. 

 
 

 
 

 

 

 

 

 

PASTA E PRIMI PIATTI:  

 
STROZZAPRETI ALLO SCOGLIO BIANCO 15 € 

Strozzapreti fatti in casa con vongole, cozze, scampi, 

calamari, prezzemolo.  

 

GNOCCHI VERDI ALLA FONDUTA 15 € 
Gnocchi di patate e spinaci fatti in casa, formaggio Taleggio, 

funghi Porcini e salsiccia.  

 

TAGLIOLINI AL SALMONE  15 € 
Tagliolini con salmone affumicato, pinoli e  

pomodori pendolini gialli.  

 

RISOTTO ALLA MARINARA  15 € 
Risotto con gamberi, vongole e cozze.  

 

PACCHERO AL BRANZINO  17 € 
Pacchero al nero di seppia, con branzino fresco.  

 

ORECCHIETTE alla DIAVOLA e ASPARAGI  12 € 
Orecchiette con asparagi, polpa di pomodoro,  

cipolla di Tropea, peperoncino, aglio. 

 
 

 
 

- La lista allergeni è consultabile presso la cassa del 

ristorante e alla reception dell’albergo. 
 

- Le mezze porzioni vengono conteggiate con il costo intero. 
 

- Costo del servizio e coperto: 2,00 €. 
 

- Il menù e le nostre proposte sono soggette a variazioni in 

funzione della stagionalità e reperibilità dei prodotti. 
 

 In mancanza di prodotto fresco, sarà usato un prodotto di 

alta qualità surgelato o congelato all’origine. 

 

 

 

 

 

 



 

LE NOSTRE PROPOSTE PER 

UNA DELIZIOSA CENA 
  
 

 

 

I SECONDI: 

 
FRITTO MISTO DI PESCE  18 € 

Frittura di pesce dell’Adriatico (gamberi, calamari, 

sardoncini) con verdurine croccanti.  

 

SPIEDINI di PESCE ALLA GRIGLIA  16 € 
Calamari, gamberi e sardoncini, con pane profumato.  

 

TONNO IN CROSTA DI PISTACCHI  20 € 
Tagliata di tonno fresco con granella di pistacchio, erba 

cipollina su cuore di hummus.   

 

TAGLIATA DI MANZO  22 € 
Tagliata di Manzo (Angus) con rucola e Grana a scaglie.  

 

COTOLETTA ALLA MILANESE  13 € 
Cotoletta di pollo / tacchino impanata e fritta,  

con patatine fritte.  

 

  
 

 

 

 

CONTORNI: 

 
VERDURE GRIGLIATE  7 € 

Verdure grigliate (zucchine, peperoni, pomodori, 

melanzane). 

 

PATATE AL FORNO  6 € 
Patate al forno con aglio e rosmarino. 

 

INSALATA DI PATATE  6 € 
Patate bollite a cubetti, con prezzemolo (servite fredde). 

 

SPINACI AL BURRO e GRANA  6 € 
Spinaci saltati in padella, con burro, aglio e Grana Padano.  

 

INSALATA VERDE  5 € 
Insalata verde (Lattuga / Indivia / Gentilina)  

 

 

 

 

 

 

 

 

DESSERT:  

 
TIRAMISÙ AL MASCARPONE  6 € 

Tiramisù al Mascarpone con gocce di cioccolato.  

 

PANNA COTTA AL PISTACCHIO  7 € 
Panna cotta su salsa al pistacchio.  

 

FRAGOLE E GELATO  7 € 
Fragole fresche servite con crema di gelato a scelta fra:  

Fiordinatte o Yogurt.  

 

CREME CARAMEL ALLE MANDORLE  7 € 
Creme caramel alle mandorle con scaglie di mandorle.  

 

ZUPPA INGLESE AI FRUTTI DI BOSCO  8 € 
Zuppa inglese con frutti di bosco freschi.  

 

SORBETTO  4 € 
Sorbetto, a scelta fra limone o caffè.  

 

CREMA DI GELATO  5 € 
Coppa di crema di gelato (Fiordinatte o Yogurt) con granelle 

e topping a scelta fra: Fragola, Cioccolato, Caramello, Frutti 

di Bosco    

 

FRUTTA IN BELLAVISTA con GELATO  9 € 
Composizione di frutta di stagione servita con gelato. 

 

 

 
 

- La lista allergeni è consultabile presso la cassa del 

ristorante e alla reception dell’albergo. 
 

- Le mezze porzioni vengono conteggiate con il costo intero. 
 

- Costo del servizio e coperto: 2,00 €. 
 

- Il menù e le nostre proposte sono soggette a variazioni in 

funzione della stagionalità e reperibilità dei prodotti. 
 

 In mancanza di prodotto fresco, sarà usato un prodotto di 

alta qualità surgelato o congelato all’origine. 

 

 
 


